AMUSES BOUCHE

Cuillere de thon, pomme Granny
Smith et vinaigre de gingembre

Rouleau de majrfr de canard au fﬂif
gras, fhutnﬂy ¢ mangue

Pomme racte, creme de raiﬁ)rr et
caviar d’ﬂqufrafnf

ENTREE- Au choix

Mille-feuille d’asperges vertes, sauce
hollandaise, L‘.f]‘fiﬂfiﬂf Bellota

Ceviche de dorade royale, vinaigre de
passion, huile vierge et grenade

PAUSE FRAICHEUR

Sorbet melon, liqueur de litchi

PLAT- Au choix

Tournedos Rossini aux morilles, pommes
Darphin et legumes de saison

Pave de bar breton, beurre a lorange et risotto
aux champignons

FROMAGES

Plateau de fromages de nos régions
selection AOC, servi avec son raisin

DESSERTS- Au choix

La pépirﬁ chocolat, coeur au caramel
beurre sale er eclats de noiserres

Pavlova aux fruf.ts de saison et sa creme
fﬂufrréc




