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YVolvic citron :

» 50cl (plateausx repas).................... 1,60 €
Eau plate Evian :

» 50cl (plateaux repads).................... 1,00 €
P LSl 2,60 €
Eau gazeuse Badoit :

» 50cl (plateausx repas).................... 1,20 €
L 5 TSP 2,60 €
Perrier :

» 50cl (plateaux repas).................... 1,50 €
P LSl 3,00 €
Coca-Cola :

» 50cl (plateausx repas).................... 2,00 €
L O U 4,00 €
Jus de fruit Orange, Ananas, Tomate, Abricot
» 50cl (plateaux repad)..................... 2,00 €
P LSl 4,00 €

Jus de fruits frais artisanaux..sur devis
Kiwi, Mangue, Abricot, Fruits rouges

Forfait 4 € par personne (a discrétion):
Eau minéral Evian, Badoit, Softs.

» 1664 33cl (plateaux repas)........... 2,60 €
» Heineken 33cl (plateaux repas)... 2,60 €
» Desperados 50cl (plateaux repas). 2,50 €

» Forfait Open Bar (par personne) :
Gin, Vodka, Whisky, Porto, Martini, avec
les softs en accompagnement....... 20,00 €



(plateausx repas)

Bordeaux

» Les hauts de Goélanc 25cl.......... 2,40 €
Coétes de Provence

» Grande Réser. Mas Fleurie 25cl. 2,80 €
Cotes du Rhéne

» Bouquet du Comtat 25cl............ 2,20 €
Muscadet
» Villembraye 25cl..........ccccoveueene. 2,00 €

» Brut Sélec. Thibault Charlot.....25,00 €
» Laurent Perrier, Ruinart,
Veuve Clicquot......ccecevuenenneee. sur devis

Forfait 12 € (par personne) a discrétion:
Apéritif:

» Soupe a la méthode Champenoise

» Softs

Vins:

» Vin blanc Gascon Domaine de Luzanet
» Vin rouge Bordeaux Chateau Lichine
Softs:

» Eau plate Evian, eau gazeuse Badoit

» Coca-Cola, Coca light

» Jus de fruits

Boissons chaudes:

» Café “Nespresso”, Thés

Pour les vins AOC, notre sommelier
saura vous conseiller le meilleur accord
parmis les vins issus de notre Cave.



A la carte, au
choix parmi les
pieces de
cocktails saléés.

prex par personne

Verrines

Bouchées

Piquées

Briochées

Croustades

o LE BB KD
¥ ¥ K OH H *

Key West

(crevettes et pomelos, créme Doria, iceberg, tomate cerise)
Tarte fine de tomate et chévre au cumin

Crépe Scandinave Florentine

Tomate cerise et bufflon au pistou

Comté et jambon d'York

Briochettes au Foie Gras poélé au Sauternes
Foie gras mi-cuit sur petite des prés grillée

Oeufs de cailles au plat sur pain moisson, rapé de truffe



A la carte, au
choix parmi les
pieces de
cocktails salés
ou sucrés.

prex par personne

Verrines # %

Bouchées %

F Xk

# Xk

Anases bovches

Fraicheur au magret de canard fumé

(champignon escalopé citronné, créme d'avocal, iceberg, tomate certse)
Courgette confite, farcie
(confite a l'huile d'olives et thym, farcie de feta au poivre)
Datte farci
(Jambon de Serrano et créme de courgette)
Rouelle de saumon, créme de caviar
(et ses mini blinis)
Eclat de gambas, pomme fruit au Curagao bleu

Agneau blanc de Pauillac au thym et patate douce

Chaud=3% Froid= % Sucré=" Salé= %k



A la carte, au
choix parmi les
pieces de
cocktails salés
ou sucrés.

prex par personne

Croustades

Cassolettes

Verrines

Petits fours

1¥ %k

# Xk
O

* ***
* ***
* ***

Brick de chévre au cumin

(chévre frais en feuille de brick, cumin)

Samoussa de boeuf a la coriandre fraiche
Saint-Jacques a la Provengale sur nid Florentin

(et von lit d'épinard et fleur de thym)
[Vtils frurs

Tiramisu aux Pommes foriddantes et Pistache
Mini tartelette sablée aux trois fruits

BOUChOIl au rhum coco

(et sa créme de coco, et d'ananad frats)



A la carte, au
choix parmi les

pieces de
cocktails salés
ou sucrés.

............... 18,00 €

prex par personne

Verrines

Piquées

Briochées

% %
% %

F Xk
# Xk
O
O 5
F Xk

Anases bovches

Brochette de saumon aux agrumes, dans sa verrine
(mariné aux Agrumed, grillé au Baoilic, nage de créme d'aneth)
Queues de langoustine au thym

(et va pomme fruct, tomate confite et créme d'aneth)
Eclat de gambas, pomme fruit au Curagao bleu

Cheddar et raisins

Agneau blanc de Pauillac au thym et patate douce
Lotte et saumon au safran, sel poivre

Baby au crabe Luxury

(mtettes de crabe avec tabasco)

Chaud=3¥ Froid= % Sucré=" Salé= %k



A la carte, au
choix parmi les
pieces de
cocktails salés
ou sucrés.

prex par personne

Croustades

Cassolettes

Verrines

Piquées

Petits fours

H Xk

# Xk
O

% %

* ***
* ***
* ***
* ***

Croustade Provengale

(et va tapenade de poivron et magret fumé sur petite des prés)
Foie gras mi-cuit sur petite des prés grillée
Foie gras frais poélé

(et va fleur de sel, sur pain rustique et pain d'épices grillés)
Carpaccio de Saint Jacques, citron vert, fleur de sel et grosse cive

[otls Frurs

Tiramisu aux fruits rou
Brochette de fruits frais et fontaine de chocolat chaud
Mini choux praliné

Mini tartelette aux framboises



A la carte, au
choix parmi les
pieces de
cocktails salés
ou sucrés.

prex par personne

Verrines

Bouchées

Anases bovches

Fraicheur au Jambon de Serrano

(champignon escalopé citronné, créme d'avocat et iceberg, tomate certse)
Queues de langoustine au thym

(et va pomme fruct, tomate confite et créme d'aneth)
Citron vert farci au thon

Crépe Scandinave Florentine
Mini pince de carotte farcie

(farcte a la créme de thon et aneth)
Rouelle de saumon, créme de caviar

(et ves mini blinis)

Chaud=3¥ Froid= % Sucré=" Salé= %k



A la carte, au
choix parmi les
pieces de
cocktails salés
ou sucrés.

prex par personne

Piquées

Briochées

Croustades

H Xk

# Xk
# X
# Xk
# X
O 5
O
# Xk
O

F Xk

Caviar d'oeufs de hareng
(sur glace vive et blints tiddes)
Sushis et maquis au saumon
Crevette papillon et pomme fruit au Curagao bleu
Tomate cerise et bufflon au pistou
Aiguillettes de canard au Noilly Prat et sa mozzarelle
Gambas sel poivre a l'ail
Pruneaux et banane au lard
Navette crudités et oeuf de caille
Brick de chévre au cumin
(chévre frais en feuille de brick, cumin)
Croustade de parmesan et queue de langoustine en éclat



# % Samoussa de boeuf a la coriandre fraiche
1 X Fole gras frais poélé
(et va fleur de sel, sur pain rustique et pain d'épices grillés)
Cassolettes # % Carpaccio de saumon cru

(vaumon mariné aux agrumes et aneth)

Ah La Carte,. f u # X Tartare de Saint-Jacques aux agrumes

choix parmi les . . .

.. p {¢ X Risotto aux noix de Saint-Jacques a la Provencale
pieces de

{¢ % Saint-Jacques a la Provencale sur nid Florentin
(et von lit d'épinard et fleur de thym)

[l Fours

Prix par perdonne Verrines # *¥ Animation azote avec confection de meringue et de sorbet

cocktails salés
ou sucrés.

Chaud=3¥ Froid= % Sucré=" Salé= %k



A la carte, au
choix parmi les
pieces de
cocktails salés
ou sucrés.

prex par personne

s
Piquées # **
Petits fours #% **
* ***

Cassolettes 3k **

Tiramisu aux Pommes fondantes et Pistache
Brochette de guimauve Coca-Cola et Get 27
Assortiment de macarons surfin aux parfums subtils
Mini financier framboise

Pana cota, coulis de framboises



Selon nombre de
piéces

Verrines

Bouchées

# Xk
O 5
O 5
O 5
O 5
O 5
# Xk

# X
O 3

Anases bovches

Papaye ripée en salade.......cccccueiiiniiiiiiniiniininii 1,20 €
Nems At POULEt...eeirieiiiiiriiieieier ettt 1,20 €
Mini travers de porc caramélisé.........cccceeiriniiniiiininiincnieiiiicseene 1,20 €
Raviolis & la cortandre fralche.. ..o eeeeee i 1,20 €
Raviolis 3 1a Crevette....ooiiiuiiiiiieciie ettt et 1,20 €
Roulé de choux et crevette & la citronnelle.........oooeivveeveeeeiiieeeeeieeenn. 1,20 €
Rouleau de printemps.......ccccveiririenieieininineieietneeeeeeee e 1,20 €
(poireaux et champignonds, sauce aigre-douce)
Sushis et MaquIs AU SAUMON...c..evutrieriirierieieieeeet ettt 1,20 €
Vapeurs de porc au Saké........ccccooiiiiiiiiiiiiiiiii 1,20 €

Chaud=3% Froid= % Sucré=" Salé= %k



Piquées

Selon nombre de
piéces

Cassolettes

Piquées
Petits fours

Fruits

O 3
O 5
O 3
# X
O 3
O 5

* ***
* ***
* ***
* ***

Crevette en papillon a la citronnelle et ail......c.cceoeniniiiininncninnn, 1,20 €
Gambeas sel poivre & l'ail.......cocoiiiiiiiiininies 1,20 €
Poulet 3 la cltronnelle. .. . e e e e 1,20 €
Saumon mariné au pamplemousse. .......coeveeierenerrieneneniereneeeeeiens 1,20 €
Boulette de poisson au Satey........ccoccciviiiiiiiiiiiiniiiice 1,20 €
Cassolette au boeuf plquant.........cecceverererrieninieneeeeeeeeceee 1,20 €
[etils fruss
Brochette de lychee et mandarine.......c.cccoceveniiiiininincniiiniiincne 1,60 €
Sablés a la graine de lotus.....coccouevieiienininiiiincccc, 1,60 €
Petites bouchées d'ananas au sésame.......cccoocereeiienininiiininininieee, 1,60 €

Gingembres et nougats chinois........cccceveruerierieinininencieneseeeeees 1,50 €



Selon nombre de
piéces

Bouchées

Piquées

Briochées

O 5
# Xk
# Xk
O 5
# Xk
O 5
O 5
F Xk
# Xk
O 5

Anases bovches

Bun's chicken and herbs..........ccooiiiiiiiiiiiiccee e, 1,20 €
Bun's au guacamole........cccoueirininiiniiinin e 1,20 €
Concombre alX @CreVISSES....ccuuiiiiiiiiiieeitieeieeeeteeeereeereeeireeeereeeereeeereeens 1,20 €
Travers de porc sauce barbecue.........cccecevevevieieinincncnicnrcncee 1,20 €
Cheddar et raiSINS.......ccuieeiuieiiiieeiee ettt et eereeereeereeens 1,20 €
PoUlet AU DACOM . ciii ittt e et e e e e seeeraeeees 1,20 €
Pruneaux et banane au lard........c.cooooeeiiieiiieiiii, 1,20 €
JaAMbDON CUIL €1 ANANAS. .eettiieeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeesesessreeeeeeens 1,20 €
Mini club sandwich cresson.......ccccoueeeiiiiiicciiicceccecece e 1,20 €
Mini Cheeseburger.......c.couviiininiiiiiiniiccccccee 1,20 €

Chaud=3¥ Froid= % Sucré=" Salé= %k



Selon nombre de
piéces

Croustades

Petits fours

1¥ %k
1% %
1¥ %k

* ***
* ***
* ***
* ***

Mini hamburgers.....c..ccceeeererieirnince s 1,20 €
Mini hot-dog et ketchup......ccccoiiiiiiiiiiic 1,20 €
Croustine de volaille au sirop d'érable..........ccccoeeieininincinininincne. 1,20 €
[t Frurs
IV IUTTINS ettt T ettt e et e e e e e e eesaeteeeeeeeeeaaeees 1,60 €
IV DIOWIES . ceeiiiieeeeiieeee ettt et e e e e e eeaaeeeeesessnaaseeeesessnnsseeeeeens 1,60 €
IMini apple PIes...c.eviiriririiieietrereee et 1,60 €
Mini Savarins aUuX Dales TOITES. ..uuuuveeeieeviieieeieeeeeeeieiereeeeessssrareeeesssssnnns 1,60 €



Verrines

Bouchées

Selon nombre de
piéces

Piquées

Croustades

Ko LF R LE K KL R

* ¥

¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥

Anases bovches

Saumon fumé et guacamole..........coecveirininiiniiiiiiiine 1,20 €
Chicken wings fagon mexicaine........ccecererverueieeeerenienieieeeeseeneeeenens 1,20 €
Fajitas boeuf, poulet et crudités........ccccceiveniiieiinininiiiiiiiineeees 1,20 €
Mini poivron farci & la tapenade de courgette........cccceeiruiiriiinicnnnnne. 1,20 €
Travers de porc sauce barbecue.........cccccoeevieeieiiiiniinininiiineneee, 1,20 €
Araignée de mer et POIVION......cereruirieieririententeteeerestenreteie e 1,20 €
Boeuf, Cheese....cccuiiiiiiciiice et 1,20 €
(boeuf du Texas, fromage cut)
Gambas 2 1'ananas.......cccueecuiieiiiiciieceeeeeeeeee e 1,20 €
Jatte de guacamole.........couecveiriiiiniiiieiinin e 1,20 €

Chaud=3¥ Froid= % Sucré=" Salé= %k



(et ses croustades aillées a ['huile 'olive)

1f X Croustade de patate dOUCE.......cccererirriinieriiiiiieeecreeeeese e 1,20 €

[l Fours
Selon nombre de Piquées # ** Brochette de fruits frais'et fontaine de chocolat chaud............c..c...... 1,50 €
pidces Petits fours # ** Mini cheesecake aux fruits rouges.......ccceceeevveieiniincncncnninencneens 1,50 €

Fruits £ ** Mini banane caramélisée, flambée.........cccoceerviiriiircinviniiniiiiceiee, 1,60 €



Selon nombre de
piéces

Bouchées

Piquées

Croustades

# Xk
# Xk
# Xk
O 5

1¥ %k

1¥ %

1¥ %

Anases bovches

Citron vert farci au thon........ccocieiiiiiiiicciccccce e, 1,20 €

AsSOrtIMENt de KEMIa. . oeeieeeeeeeeeeeeeeeeeee et eeeeee e e e eeereeeeeeeeas 1,20 €

Petit poivron cult aux CAPres......cccvviiiiiiiiiiiiiiiiicc 1,20 €

Tajine de boeuf........ccccviiriniiniiiiiiiec s 1,20 €
(boulettes de viande de boeuf au paprika et corcandre)

Agneau blanc de Pauillac fagon tajine......cccooeiiiiiniiiiiiiiine 1,20 €
(et ves pruneausx)

Boulette de boeuf frit........couiieiiiiiiiiciiceee e 1,20 €
(et son fondant de tomate)

Brick de chévre au cumin.........cccvieiiiiiiiiiiecccceece e 1,20 €

Chaud=3¥ Froid= % Sucré=" Salé= %k



Selon nombre de
piéces

Petits fours

Fruits

* ***
* ***

* ***
* ***

(chévre fraw en feudlle de brick, cumin)

Croustade de METOU ..oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et ee et e e e eeeeeeeeeeeeeeeeas 1,20 €
(en coque de gros sel sur marette)
Samoussa de boeuf a la cortandre fraiche.......oooeovveeeeiiiveeneieiiieeeeen. 1,20 €
Filet de bar en feuille de brick et olives......uvvvviiiveeciiiiiiiiiieieeeeeeeeas 1,20 €
[l Fours
BaKlawas VATIES . ..oeeeee e e 50 e e e eeeeaeeaaaaaaans 1,50 €
PAtISSEr1Es OTIENEAlES. oo ieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt ee e e e e erereeeeeeeeeeas 1,60 €

(Amandines, Baklavas, Cornes de gazelle, etc...)
L OUKOUITIS ettt et e e e e e e te e e e e e eeeeeeeeeeeeesaneeeeeenan 1,60 €

Dattes €n Branche ..o 1,50 €



Selon nombre de
piéces

Bouchées

Piquées

# Xk
# Xk
O 5
O 5
O 5
# Xk
O 5
F Xk
O 5
O 5

Anases bovches

Coeur de palmier au CItron Vert........ccccceeeeerieieieenenenieieeneseeeeeneas 1,20 €
ConCOMDBIE AU Crabe...veeiiiiieeeeee et e e e eeeereeeee e 1,20 €
Beignet de haricots €picés........cocoveiriririinieiiinineieeeeeeeseeeeeaes 1,20 €
Mini galette d'igname........ccceeverieieinineneeeeecee e 1,20 €
Croquette de CapItalne.......ccceevuerveieieiirenieieiee ettt 1,20 €
Arachides en feuille de bananier........ooeeoueeeeeiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaee 1,20 €
Boulette de poisson aux herbes........c.cccocevininiiiiinininiiinc 1,20 €
Dés de Jambon épicé.......cceruiviiiriririnieieireeeeee s 1,20 €
Poulet aux arachides........cccoueeiiiiiiiiiiiiiccieccceececee e 1,20 €
Crevettes et POIVIONS dOUX....ceutruiruirieieiiniirienieieteeneeseenteeeeereseeseeneenees 1,20 €

Chaud=3¥ Froid= % Sucré=" Salé= %k



Cassolettes ¥ Xk

Petits fours # **

N 3
piéces #
Fruits % **

Selon nombre de

Araignée de mer et POIVION......cereriirieieririintenteteeterentenreteeeeeereseeseeneene 1,20 €

Médaillon de langouste du Sénégal..........cccocoiiiiiniiiiiinin 1,20 €
[l Fours

Cigares aux arachides...x= .. ccoiiiiniiiiiiiicccceeees 1,60 €

Mini tartelettes au confit d'ananas...ccoceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 1,50 €

DEs de NOIX A€ COCOuuviiiiiiiiiiieie ettt e e e e e s eaareeee s 1,50 €



Selon nombre de
piéces

Verrines

Bouchées

Cassolettes

% %
% %

O
O 5
O
# Xk
O

Malai Balgan.......coceciiiiiriiniiiiieceee e 1,20 €
(aubergine a la créme)

Lobla QUE PYAZ..cviiiiiiiiiiiiiiiiice s 1,20 €
(valade de haricots rouges)

Panir cutlet (carré au fromage)........cceceevvueerieinicinieeniecceeeeeees 1,20 €

Paratha (Pain).....ccccceivininiiiiienceecce e 1,20 €

Chappati (pain complet)....c.ccoeeeerererirnieneneneeeeeseeeeteeeee e 1,20 €

Omelette AU CUITY ..coveieiiiriiicieteeecteceet et 1,20 €

ALOO AN ettt e e e et e et et et e e et et e e e e e e rererereraaaaaaaas 1,20 €

(curry de pommes de terre)

Chaud=3¥ Froid= % Sucré=" Salé= %k



Loile




Selon nombre de
piéces

Verrines

Bouchées

Piquées

He Fe Fe K
* ¥ ¥ *

C O
¥ ¥ ¥ H *

Anases bovches

huitre en gelée au naturel.........cccocooivieiiiiinininiiii 1,20 €
Saumon en tartare 3 1'aneth.......oeooeeeeeeeeee e 1,20 €
Crépe Scandinave Florentine.........ccccoecvviviniinieiininineniiciecncenens 1,20 €
Caviar d'oeufs de hareng........cccoceeeieinininininccccce 1,20 €
(sur glace vive et blints ticdes)
Oeuf de caille Breton au plat sur croustades de lard.........cc.coccoueeeeeene. 1,20 €
Feuilleté de foie gras sur pousse d'épinard.........cccccoeeviiiiiiinincncnnne. 1,20 €
Trongon d'omelette au truffes et sa créme d'Issigny......cccccccvvevricnnne 1,20 €
Jambon de Parme et melon.......ccccooeeviiiiiiiiiieciiiie e 1,20 €
Bouchée de fromage de France.....c..cccccueverenenciiinincncnicinecnceee, 1,20 €

Chaud=3¥ Froid= % Sucré=" Salé= %k



Selon nombre de
piéces

Croustades

Cassolettes

Terrine de joue de boeuf.......c.cccooiiiiiiiiiniiiii 1,20 €
(et ses petits otgnons au vinaigre)

Foie gras frais poélé........ccoeiriiiiiiiiiiniiiiiicccceeee, 1,20 €
(et va fleur de sel, sur pain rustique et pain d'épices grillés)

Foie gras mi-cuit sur petite des prés grillée........cccccccveiniinninnne. 1,20 €

Jatte Provengale.......cocooiiiiiiiiniiiiie e 1,20 €
(anchoiade, tapenade, caviar d'aubergine, croustades aillées)

Carpaccio de Saint Jacques, citron vert, fleur de sel et grosse cive.....1,20 €

Tartare de Saint-Jacques aux agrumes........coceeeuererrereeeeenerensenseeenes 1,20 €

Tian de courgette et cabillaud..........ccccooiiiiiiii 1,20 €

(courgette, tomate et cabillaud au safran et ail doux )



Selon nombre de i
N Verrines
piéces

Petits fours

Cassolettes

Fruits

* ***
* ***
* ***
* ***
* ***
* ***

Tiramisu aux fruits rou

IV A CATONS vttt eeeeeeeeeeeee ettt e e e e e e e e e e eeeeeeseeesaaaaeeeeeeeeeeneraaas

Mini choux praliné.......c.cceviriririiiiiincc e

Mini tartelette sablée aux trois fruits........cocoeeeeviiiiiieiiicceceeceeeee, 1,60 €
Cuillére de créeme Chiboust et pomme fondante aux éclats d'amande. 1,50 €
Vasques en verre de fruits découpés........ccoeeveieiinineniiciiinincncienne. 1,60 €

(fruits, noix de coco rdpée, brisures de feuillantine, fontaine a chocolat)



Forfait pour cocktail
Serviette a thé, vaissellerie, verrerie

plateau de service, vasque a champagne
et cocktail, petit matériel de distribution
et de présentation :

» avec nappage en papier tissé............ 6€
» avec nappage en coton gratté........... 8 €

Forfait pour buffet/déjeuner/diner
Serviette tissus, dressage de la table

verrerie, plateau de service, matériel de
distribution et de chauffee, sur-nappe,
buffet nappé en papier tiss :

» avec nappage en papier tissé.......... 12 €

Forfait prestige

Serviettes tissus, dressage de la table
verrerie, plateau de service, matériel de
distribution et de chauffe, surnappe,
buffet nappé en coton gratté :

» avec nappage en tissus

de votre cholX..ooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns 15 €
Centre de table......ccooovuvvvviiivvnennnnen. 30 €
Décoration de table chrystal, chandelier
haut fleuri....cccoovvveeeeveeecceeeennnne. 35a50¢€

Décoration de buffet suivant vos
tendances ou votre thémes........ 40265 €

Décoration table/buffet (100 prs)...650 €

10% a la réservation
Le solde la veille de 'événement



Forfait pour cocktail
Serviette a thé, vaissellerie, verrerie

plateau de service, vasque a champagne
et cocktail, petit matériel de distribution
et de présentation :

» avec nappage en papier tissé............ 6 €
» avec nappage en coton gratté........... 8 €

Forfait pour buffet/déjeuner/diner
Serviette tissus, dressage de la table

verrerie, plateau de service, matériel de
distribution et de chauffee, sur-nappe,
buffet nappé en papier tiss :

» avec nappage en papier tissé.......... 12 €

Forfait prestige

Serviettes tissus, dressage de la table
verrerie, plateau de service, matériel de
distribution et de chauffe, surnappe,
buffet nappé en coton gratté :

» avec nappage en tissus

de votre ChoiX ..oovuveeeeeeeeeeeeeeeeeeeene 15 €
e Centre de table.....ccoouvvvveeiveecnnnnnn. 30 €
eDécoration de table chrystal,
chandelier haut fleurti............. 35a50¢€

e Décoration de buffet suivant vos
tendances ou votre thémes..... 40 3 65 €

e Décoration table/buffet (100 prs).650 €

¢ 10% a la réservation
e Le solde la veille de I'événement









