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YVolvic citron :

» 50cl (plateausx repas).................... 1,60 €
Eau plate Evian :

» 50cl (plateaux repads).................... 1,00 €
P LSl 2,60 €
Eau gazeuse Badoit :

» 50cl (plateausx repas).................... 1,20 €
L 5 TSP 2,60 €
Perrier :

» 50cl (plateaux repas).................... 1,50 €
P LSl 3,00 €
Coca-Cola :

» 50cl (plateausx repas).................... 2,00 €
L O U 4,00 €
Jus de fruit Orange, Ananas, Tomate, Abricot
» 50cl (plateaux repad)..................... 2,00 €
P LSl 4,00 €

Jus de fruits frais artisanaux..sur devis
Kiwi, Mangue, Abricot, Fruits rouges

Forfait 4 € par personne (a discrétion):
Eau minéral Evian, Badoit, Softs.

» 1664 33cl (plateaux repas)........... 2,60 €
» Heineken 33cl (plateaux repas)... 2,60 €
» Desperados 50cl (plateaux repas). 2,50 €

» Forfait Open Bar (par personne) :
Gin, Vodka, Whisky, Porto, Martini, avec
les softs en accompagnement....... 20,00 €



(plateausx repas)

Bordeaux

» Les hauts de Goélanc 25cl.......... 2,40 €
Coétes de Provence

» Grande Réser. Mas Fleurie 25cl. 2,80 €
Cotes du Rhéne

» Bouquet du Comtat 25cl............ 2,20 €
Muscadet
» Villembraye 25cl..........ccccoveueene. 2,00 €

» Brut Sélec. Thibault Charlot.....25,00 €
» Laurent Perrier, Ruinart,
Veuve Clicquot......ccecevuenenneee. sur devis

Forfait 12 € (par personne) a discrétion:
Apéritif:

» Soupe a la méthode Champenoise

» Softs

Vins:

» Vin blanc Gascon Domaine de Luzanet
» Vin rouge Bordeaux Chateau Lichine
Softs:

» Eau plate Evian, eau gazeuse Badoit

» Coca-Cola, Coca light

» Jus de fruits

Boissons chaudes:

» Café “Nespresso”, Thés

Pour les vins AOC, notre sommelier
saura vous conseiller le meilleur accord
parmis les vins issus de notre Cave.



Entrees

Légumes # %k Chartreuse d'asperges fraiches et son coulis de tomates

Dlats

Viandes { % Jambon d'York & l'os en feuilleté, sauce périgueux

Desserds

Fromages # > Fromages de nos régions de France
36.00 € (Brie de Meaux, Cados, Sainte-Maure, Comté...)

0 Sucrés # %* Marquise au chocolat blanc et noir, sauce mint
prix par perdonne



Entrees

Crustacés {¢ %k Cassolette de Saints-Jacques a la Provengale

(Sur nid florentin et son croustillant aux trois vaveurs)
Poissons # % Assiette scandinave, poissons fumés et son blinis

Dlats

Viandes {f * Faux-filet de veau en rognonnade, sauce Périgueux

A wementds

A — Légumes 1§ %k Purée truffée en feuille de brik

Chaud=3.¢ Froid= % Sucré=*; Salé= %k



Menu Desserts

Cﬂ [(/L/z‘;’/g/[, Fromages #% % Fromages de nos régions de France
L | (Brie de Meaux, Cados, Sainte-Maure, Comté...)

Sucrés 3 ** Framboisier

(genotse, mousse framboise et framboises fruits)




Eutrees

Viandes # % Foie gras mi-cuit de canard

(et va gelée, confit d'oignon, brioche tiéde)

Plats
Poissons 1¥ % Médaillons de lotte

(et son coults J'étrilles)
Viandes {¥ % Filet de boeuf en feuilleté

(et sa vauce Périgueu)

prex par personne

Chaud=3.¢ Froid= % Sucré=*; Salé= %k



A wements

Légumes # %k Aumoéniére de légumes
(paptllote transparente de mélanges de légumes variés)

Desserts

Fromages # % Fromages de nos régions de France
(Brie de Meaux, Cados, Sainte-Maure, Comté...)

Sucrés # ** Entremet mousse citron sur financier framboise

(et ses fruils rouges)

prex par personne



Dlats

Desserts

Fromages # > Fromages de la Brie

Viandes ¥ % Choucroute garnie

(Brie de Meaux, Bree de Nangts, Saint-Siméon, Coulommiers...)
Sucrés # ** Tarte aux pommes fagon Alsacienne

prex par personne

Chaud=3.¢ Froid= % Sucré=*; Salé= %k



/L’fc/ﬁzz/ % pééf

J?([/O[((’A‘ f Viandes # > Cassoulet
Desserts

Fromages # > Fromages de la Brie

(Brie de Meaux, Brie de Nangts, Saint-Siméon, Coulommuiers...)
Sucrés # ** Feuilleté de fruits, créeme Chiboutz




Dlats

Desserds

Fromages # > Fromages de la Brie

Viandes $k % Potée briarde

(Brie de Meaux, Brie de Nangts, Saint-Siméon, Coulommuiers...)

Sucrés # ** Charlotte et son coulis

(parfum au choix)

prex par personne

Chaud=3.¢ Froid= % Sucré=*; Salé= %k



Plats
Crustacés 1% Xk Paella

(poulet, calamar, moules, langoustines, chorizo...)
Desserts

Fromages # % Fromages de la Brie
(Brie de Meaux, Brie de Nangts, Saint-Siméon, Coulommuers...)

Sucrés # ** Entremet mousse citron sur financier framboise

(et ses fruils rouges)

prex par personne



pééf
Viandes % %k Couscous

(pilon de poulet, merguez, boulettes de boeuf fagon Kémia)

Desserts

Fromages # % Fromages de la Brie

(Bree de Meaux, Brie de Nangts, Saint-Siméon, Coulommuers...)
Sucrés # *¥* Tarte aux fruits

(tarte péte feudlletée, brisée ou sablée avec fruits selon saison)

prex par personne

Chaud=3.¢ Froid= % Sucré=*; Salé= %k



A la carte, au
choix parmi les
entrées, les plats
et les desserts.

prex par personne

Légumes

Viandes

Viandes

C
* * * *

# Xk

Entrees

Mesclun de pousses de salades

(et ves copeaux de parmesan, vinaigrette au balsamigue)
Betteraves rapées, larme d'ail frais et persil plat

Salade du potager

(pommes de terre, carottes Vichy et oignons rouges)
Tomate mozzarelle et pistou

Terrine de foie de volaille & I'Armagnac

Dlnts

Gigot d'agneau cuit en crofite de sel, sauce tartare



% % Poulet fermier réti au coriandre, baies roses du Canada, sauce aioli

Desserts

Fromages #% % Brie de Meaux AOC
A la carte, au Sucrés % *¥ Tarte aux fruits
choix parmi les (tarte péte feudlletée, brisée ou sablée avec fructs selon vaison)

entrées, les plats
et les desserts.

prex par personne

Chaud=3.¢ Froid= % Sucré=*; Salé= %k



Entrees

Légumes # %k Salade César
( Méche,magret fumé, croiitons aillés, parmesan, ...)
A la carte. au % X Salade Haitienne

choix parmi les (pamplemouvse, crevettes, ...)

i, lhes plats % X% Salade Piémontaise A la moutarde de Meaux

et les desserts. # % Salade Chinoise
(voja, champignons notrd, ...)
# % Salade Nicoise
............... 26,00 € (tomateds, haricols verts, oeufs durs, petits filets de sardines, ...)

prix par perdonne Crustacés # X Buisson de crevettes A la Haitienne



A la carte, au
choix parmi les
entrées, les plats
et les desserts.

prex par personne

Viandes

Viandes

Fromages

Fe F K F
* ¥ ¥ ¥

F Xk

Terrine de pétoncles aux petits [égumes
Chaud-froid de volaille & la Maréchal du Luxembourg
Marbré de foie gras forestier

Noisette de selle d'agneau a l'estragon, en gelée

Dlats

(reconstituée et ses atguillettes vieille France)
Desserts

Fromages de la Brie

Canette de Barbarie

Chaud=3.¢ Froid= % Sucré=*; Salé= %k



(Brie de Meaux, Brie de Nangts, Saint-Siméon, Coulommeers...)
Sucrés # *%* Craquant chocolat praliné

% *F Petits fours frais

(assortiment de mini choux, mint tartelettes, mini entremets....)

| % ** Mini tartelettes assorties
A la carte, au . . . . .
. ¢ (Abricot, Poire, Fraise, Cerise, Frambotse)
choix parmi les
entrées, les plats

et les desserts.

prex par personne



Entrees

Légumes # %k Salade Nigoise

(tomates, haricols verts, oeufs durs, petits filets de sardines, ...)

A la carte. au % > Parmentiére A la moutarde de Meaux
)

choix parmi les (pommes de terre, oeufs durs,...)

entrées, les plats # % Mesclun de pousses de salades

o leg decseris, (et ves copeaux de parmesan, vinaigrette au balsamegue)
# % Taboulé aux abricots et coriandre
% % Salade Haitienne
............... 35,00 € (pamplemouvse, crevettes, ...)
prix par perdonne # > Panier de crudités

Chaud=3.¢ Froid= % Sucré=*; Salé= %k



A la carte, au
choix parmi les
entrées, les plats
et les desserts.

prex par personne

Crustacés

Poissons

Viandes

Viandes

E - - P
* * ¥

* * ¥

Brochettes de crevettes, pétoncles et céleri branche
Terrine de Saint-Jacques aux petits légumes
Saumon a la Russe et ses aspics aux bouquets frais

(et ses sauces savoureude/fines herbes/mayonnaise)
Saumon fumé, blinis et créme de raifort (1/2)

Foie gras mi-cuit de canard (1/2 tranche)
Chaud-froid de volaille & la Maréchal du Luxembourg

Plats

Carré de cotes de boeuf

(en roulades sauce froide au poivre)



A la carte, au
choix parmi les
entrées, les plats
et les desserts.

prex par personne

Fromages

Sucrés

% %

* ***

Desserds

Fromages de nos régions de France

(Brie de Meaux, Cados, Sainte-Maure, Comté...)

Fraisier

(génotse, mousve fratse, fratses fruits)
Petits fours frais

(assortiment de mint choux, mint tartelettes, mini entremets....)
Macarons

(Vanille, Chocolat, Café, Pistache, Citron, Frambotse)

Corbeille de fruits frais de saison et exotiques

(avsssortiment de fructs suivant marché de Rungus)

Chaud=3.¢ Froid= % Sucré=*; Salé= %k



Nod plateaux repas ne comprennent pas de botssony.
Vous pouvez choisir la votre en vous reportant a
la carte des botssons située au début de ce livret



A la carte, au
choix parmi les
entrées, les plats
et les desserts.

prex par personne

Légumes

Poissons

Viandes

Poissons

Viandes

e
* ¥

Fe F
* *

Entrees

Salade César
( Méche,magret fumé, croiitons aillés, parmesan, ...)
ou Roue“e de saumon a la russe et son aSpiC

ou Terrine de foie de volaille & I'Armagnac

Plats

Filet de rouget au Pistou

ou Darne de saumon e€n gelée

(Avec vauce savoureuse)
ou Médaillon de selle d'agneau réti au thym, sauce aux herbes

Chaud=3.¢ Froid= % Sucré=*; Salé= %k



A la carte, au
choix parmi les
entrées, les plats
et les desserts.

prex par personne

Fromages

Sucrés

& Xk

* ***
* ***
# X

Desserds

Fromages de la Brie

(Brie de Meaux, Brie de Nangts, Saint-Siméon, Coulommuers...)
Entremets coco, vanille et myrtilles
ou Craquant chocolat praliné

ou Salade de fruits frais de saison, exoiques



Entrees

Légumes # %k Chartreuse d'asperges fraiches et son coulis de tomates
# % ou Salade Prestige
A la carte, au (Avec jambon de Serrano, avocat et iceberg, tomate cerise)

choix parmi les Viandes # % ou Foie gras mi-cuit de canard

entrées, les plats (et va gelée, confit d'otgnon, brioche tiéde)

et les desserts. Péf
)

Poissons # % Filet de bar Breton au pistou
"""""""" 25,00 € Viandes # % ou Filet de boeuf en feuilleté

rixe par perdonne -
prxparp (et va vauce fines herbes)

Chaud=3.¢ Froid= % Sucré=* Salé= %k



A la carte, au
choix parmi les
entrées, les plats
et les desserts.

prex par personne

Fromages

Sucrés

F Xk

% %

* ***
* ***
* ***

ou Carré d'agneau blanc de Pauillac

(Avec vauce aux herbes)

Desserts

Fromages de nos régions de France

(Brie de Meaux, Cados, Sainte-Maure, Comté...)

Douceur des fles mangue, coulis de framboise et coco
ou Fondant poire caramel feuillantine de nougatine
ou Charlotte et son coulis

(parfum au choix)



C[;aua:i:% Froid=% Sucré=*F Salé=%




Forfait pour cocktail
Serviette a thé, vaissellerie, verrerie

plateau de service, vasque a champagne
et cocktail, petit matériel de distribution
et de présentation :

» avec nappage en papier tissé............ 6€
» avec nappage en coton gratté........... 8 €

Forfait pour buffet/déjeuner/diner
Serviette tissus, dressage de la table

verrerie, plateau de service, matériel de
distribution et de chauffee, sur-nappe,
buffet nappé en papier tiss :

» avec nappage en papier tissé.......... 12 €

Forfait prestige

Serviettes tissus, dressage de la table
verrerie, plateau de service, matériel de
distribution et de chauffe, surnappe,
buffet nappé en coton gratté :

» avec nappage en tissus

de votre cholX..ooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns 15 €
Centre de table......ccooovuvvvviiivvnennnnen. 30 €
Décoration de table chrystal, chandelier
haut fleuri....cccoovvveeeeveeecceeeennnne. 35a50¢€

Décoration de buffet suivant vos
tendances ou votre thémes........ 40265 €

Décoration table/buffet (100 prs)...650 €

10% a la réservation
Le solde la veille de 'événement



Table ronde 1m20 (8/10 pers).... 12,00 €
Table ronde 1m50 (10/12 pers)... 15,00 €

Table a buffet 2mx1m).............. 12,00 €
Chaise florida....ccovveeeeeeeeeeeeeeeann. 2,60 €
Chaise pliante velour.........c........... 4,00 €
Chaise napoléon.......c.ccccccueueruennen 6,50 €
Chaise habillée.................. 9,004 11,00 €
Autres chaises.................. nous consulter

De nombreuses solutions allant du
chapiteau a différents types de lieux sont
a votre disposition (corps de fermes,
chateaux, lieux atypiques...).

N’hésitez pas a nous contacter !

Cocktail/petit déjeuner (vacation 4h) :
Matitre d’hétel (30/50 pers.).......... 145 €

Forfait repas servi (vacation de 7h) :
Maitre d’hétel (20/30 pers.).......... 240 €

Cuisinier (50/100 pers.).....c.cc...... 240 €

Au dela, une majoration de 25 € de
I'’heure par maitre d’hétel et/ou cuisinier
sera appliquée.
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