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et plateaux repas
Buffets Menus
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Boissons fraîches
Volvic citron :
‣ 50cl (plateaux repas)....................
  1,50 €
Eau plate Evian :
‣ 50cl (plateaux repas)....................
  1,00 €
‣ ...............................................1,5l
  2,50 €
Eau gazeuse Badoit :
‣ 50cl (plateaux repas)....................
  1,20 €
‣ ...............................................1,5l
  2,50 €
Perrier :
‣ 50cl (plateaux repas)....................
  1,50 €
‣ ................................................1,5l
 3,00 €
Coca-Cola :
‣ 50cl (plateaux repas)....................
  2,00 €
‣ ................................................1,5l
 4,00 €
Jus de fruit Orange, Ananas, Tomate, Abricot

‣ 50cl (plateaux repas).....................
 2,00 €
‣ ................................................1,5l
 4,00 €
Jus de fruits frais artisanaux..
sur devis
Kiwi, Mangue, Abricot, Fruits rouges

Forfait 4 € par personne (à discrétion):
Eau minéral Evian, Badoit, Softs.

Bières
‣ 1664 33cl (plateaux repas)...........
  2,50 €
‣Heineken 33cl (plateaux repas)...
  2,50 €
‣Desperados 50cl (plateaux repas).
 2,50 €

Open Bar
‣Forfait Open Bar (par personne) :
Gin, Vodka, Whisky, Porto, Martini, avec 
les softs en accompagnement.......20,00 €
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Vins
(plateaux repas)
Bordeaux
‣ ..........Les hauts de Goëlanc 25cl
  2,40 €
Côtes de Provence
‣ .Grande Réser. Mas Fleurie 25cl
 2,80 €
Côtes du Rhône
‣ ............Bouquet du Comtat 25cl
  2,20 €
Muscadet
‣ .........................Villembraye 25cl
  2,00 €

Champagne
‣ .....Brut Sélec. Thibault Charlot
 25,00 €
‣Laurent Perrier, Ruinart, 

.........................Veuve Clicquot
  sur devis

Forfait complet
Forfait 12 € (par personne) à discrétion:
Apéritif: 
‣Soupe à la méthode Champenoise
‣Softs
Vins: 
‣Vin blanc Gascon Domaine de Luzanet 
‣Vin rouge Bordeaux Château Lichine
Softs: 
‣Eau plate Évian, eau gazeuse Badoit
‣Coca-Cola, Coca light
‣Jus de fruits
Boissons chaudes: 
‣Café “Nespresso”, Thés

Pour les vins AOC, notre sommelier 
saura vous conseiller le meilleur accord 
parmis les vins issus de notre Cave.
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Entrées

 Légumes
 J
K
 Chartreuse d'asperges fraîches et son coulis de tomates

Plats

 Viandes
 G
K
 Jambon d'York à l'os en feuilleté, sauce périgueux

Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de nos régions de France


 
 
 
      (Brie de Meaux, Cados, Sainte-Maure, Comté...)

 Sucrés
 J
M
 Marquise au chocolat blanc et noir, sauce mint

Menu 
B#ard

...............
 36,00 €
prix par personne
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Entrées

 Crustacés
 G
K
 Cassolette de Saints-Jacques à la Provençale


 
 
 
      (Sur nid florentin et son croustillant aux trois saveurs)

 Poissons
 J
K
 Assiette scandinave, poissons fumés et son blinis

Plats

 Viandes
 G
K
 Faux-filet de veau en rognonnade, sauce Périgueux

Accompagnements

 Légumes
 G
K
 Purée truffée en feuille de brik

Menu 
Cauffréen

...............
 49,00 €
prix par personne

Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K
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Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de nos régions de France


 
 
 
      (Brie de Meaux, Cados, Sainte-Maure, Comté...)

 Sucrés
 J
M
 Framboisier


 
 
 
      (genoise, mousse framboise et framboises fruits)

Menu 
Cauffréen

...............
 49,00 €
prix par personne
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Entrées

 Viandes
 J
K
 Foie gras mi-cuit de canard


 
 
 
      (et sa gelée, confit d'oignon, brioche tiède)

Plats

 Poissons
 G
K
 Médaillons de lotte


 
 
 
      (et son coulis d'étrilles)

 Viandes
 G
K
 Filet de boeuf en feuilleté


 
 
 
      (et sa sauce Périgueux)

Menu 
Presti%

...............
 59,00 €
prix par personne

Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K
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Accompagnements

 Légumes
 J
K
 Aumônière de légumes


 
 
 
      (papillote transparente de mélanges de légumes variés)

Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de nos régions de France


 
 
 
      (Brie de Meaux, Cados, Sainte-Maure, Comté...)

 Sucrés
 J
M
 Entremet mousse citron sur financier framboise


 
 
 
      ( et ses fruits rouges)

Menu 
Presti%

...............
 59,00 €
prix par personne
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Plats

 Viandes
 G
K
 Choucroute garnie

Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de la Brie


 
 
 
      (Brie de Meaux, Brie de Nangis, Saint-Siméon, Coulommiers...)

 Sucrés
 J
M
 Tarte aux pommes façon Alsacienne

Menu 
d'Alsace

...............
 21,00 €
prix par personne

Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K
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Plats

 Viandes
 J
K
 Cassoulet

Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de la Brie


 
 
 
      (Brie de Meaux, Brie de Nangis, Saint-Siméon, Coulommiers...)

 Sucrés
 J
M
 Feuilleté de fruits, crème Chiboutz

Menu du 
SudOuest

...............
 21,00 €
prix par personne
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Plats

 Viandes
 J
K
 Potée briarde

Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de la Brie


 
 
 
      (Brie de Meaux, Brie de Nangis, Saint-Siméon, Coulommiers...)

 Sucrés
 J
M
 Charlotte et son coulis


 
 
 
      (parfum au choix)

Menu de 
la B#e

...............
 21,00 €
prix par personne

Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K
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Plats

 Crustacés
 G
K
 Paella


 
 
 
      (poulet, calamar, moules, langoustines, chorizo...)

Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de la Brie


 
 
 
      (Brie de Meaux, Brie de Nangis, Saint-Siméon, Coulommiers...)

 Sucrés
 J
M
 Entremet mousse citron sur financier framboise


 
 
 
      ( et ses fruits rouges)

Menu 
E&agnol

...............
 21,00 €
prix par personne
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Plats

 Viandes
 G
K
 Couscous


 
 
 
      (pilon de poulet, merguez, boulettes de boeuf façon Kémia)

Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de la Brie


 
 
 
      (Brie de Meaux, Brie de Nangis, Saint-Siméon, Coulommiers...)

 Sucrés
 J
M
 Tarte aux fruits


 
 
 
      (tarte pâte feuilletée, brisée ou sablée avec fruits selon saison)

Menu 
O#ental

...............
 21,00 €
prix par personne

Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K
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Entrées

 Légumes
 J
K
 Mesclun de pousses de salades


 
 
 
      (et ses copeaux de parmesan, vinaigrette au balsamique)

 
J
K
 Betteraves râpées, larme d'ail frais et persil plat

 
J
K
 Salade du potager


 
 
 
      (pommes de terre, carottes Vichy et oignons rouges)

 
J
K
 Tomate mozzarelle et pistou

 Viandes
 J
K
 Terrine de foie de volaille à l'Armagnac

Plats

 Viandes
 J
K
 Gigot d'agneau cuit en croûte de sel, sauce tartare

Buffet 
Campagnard
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 17,00 €
prix par personne
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J
K
 Poulet fermier rôti au coriandre, baies roses du Canada, sauce aioli

Desse"s

 Fromages
 J
K
 Brie de Meaux AOC

 Sucrés
 J
M
 Tarte aux fruits


 
 
 
      (tarte pâte feuilletée, brisée ou sablée avec fruits selon saison)

Buffet 
Campagnard
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 17,00 €
prix par personne

Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K
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Entrées

 Légumes
 J
K
 Salade César


 
 
 
      ( Mâche,magret fumé, croûtons aillés, parmesan, ...)

 
J
K
 Salade Haïtienne


 
 
 
      (pamplemousse, crevettes, ...)

 
J
K
 Salade Piémontaise à la moutarde de Meaux

 
J
K
 Salade Chinoise


 
 
 
      (soja, champignons noirs, ...)

 
J
K
 Salade Niçoise


 
 
 
      (tomates, haricots verts, oeufs durs, petits filets de sardines, ...)

 Crustacés
 J
K
 Buisson de crevettes à la Haïtienne

Buffet 
Cauffréen
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 26,00 €
prix par personne
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J
K
 Terrine de pétoncles aux petits légumes

 Viandes
 J
K
 Chaud-froid de volaille à la Maréchal du Luxembourg

 
J
K
 Marbré de foie gras forestier

 
J
K
 Noisette de selle d'agneau à l'estragon, en gelée

Plats

 Viandes
 J
K
 Canette de Barbarie


 
 
 
      (reconstituée et ses aiguillettes vieille France)

Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de la Brie

Buffet 
Cauffréen
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 26,00 €
prix par personne

Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K
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      (Brie de Meaux, Brie de Nangis, Saint-Siméon, Coulommiers...)

 Sucrés
 J
M
 Craquant chocolat praliné

 
J
M
 Petits fours frais


 
 
 
      (assortiment de mini choux, mini tartelettes, mini entremets....)

 
J
M
 Mini tartelettes assorties


 
 
 
      (Abricot, Poire, Fraise, Cerise, Framboise)

Buffet 
Cauffréen
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 26,00 €
prix par personne
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Entrées

 Légumes
 J
K
 Salade Niçoise


 
 
 
      (tomates, haricots verts, oeufs durs, petits filets de sardines, ...)

 
J
K
 Parmentière à la moutarde de Meaux


 
 
 
      (pommes de terre, oeufs durs,...)

 
J
K
 Mesclun de pousses de salades


 
 
 
      (et ses copeaux de parmesan, vinaigrette au balsamique)

 
J
K
 Taboulé aux abricots et coriandre

 
J
K
 Salade Haïtienne


 
 
 
      (pamplemousse, crevettes, ...)

 
J
K
 Panier de crudités

Buffet 
Presti%
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 35,00 €
prix par personne

Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K



F
R
A
N
C
E
 
P
R
E
S
T
I
G
E
 
S
E
R
V
I
C
E
S
 
-
 
P
A
G
E
 
2
1 
S
U
R
 3
2


 Crustacés
 J
K
 Brochettes de crevettes, pétoncles et céleri branche

 
J
K
 Terrine de Saint-Jacques aux petits légumes

 Poissons
 J
K
 Saumon à la Russe et ses aspics aux bouquets frais


 
 
 
      (et ses sauces savoureuse/fines herbes/mayonnaise)

 
J
K
 Saumon fumé, blinis et crème de raifort (1/2)

 Viandes
 J
K
 Foie gras mi-cuit de canard (1/2 tranche)

 
J
K
 Chaud-froid de volaille à la Maréchal du Luxembourg

Plats

 Viandes
 J
K
 Carré de côtes de boeuf


 
 
 
      (en roulades sauce froide au poivre)

Buffet 
Presti%
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 35,00 €
prix par personne
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Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de nos régions de France


 
 
 
      (Brie de Meaux, Cados, Sainte-Maure, Comté...)

 Sucrés
 J
M
 Fraisier


 
 
 
      (génoise, mousse fraise, fraises fruits)

 
J
M
 Petits fours frais


 
 
 
      (assortiment de mini choux, mini tartelettes, mini entremets....)

 
J
M
 Macarons


 
 
 
      (Vanille, Chocolat, Café, Pistache, Citron, Framboise)

 
J
M
 Corbeille de fruits frais de saison et exotiques


 
 
 
      (asssortiment de fruits suivant marché de Rungis)

Buffet 
Presti%
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 35,00 €
prix par personne

Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K
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Nos plateaux repas
Nos plateaux repas ne comprennent pas de boissons.

Vous pouvez choisir la votre en vous reportant a 
la carte des boissons située au début de ce livret



F
R
A
N
C
E
 
P
R
E
S
T
I
G
E
 
S
E
R
V
I
C
E
S
 
-
 
P
A
G
E
 
2
4 
S
U
R
 3
2

Entrées

 Légumes
 J
K
 Salade César


 
 
 
      ( Mâche,magret fumé, croûtons aillés, parmesan, ...)

 Poissons
 J
K
 ou Rouelle de saumon à la russe et son aspic

 Viandes
 J
K
 ou Terrine de foie de volaille à l'Armagnac

Plats

 Poissons
 J
K
 Filet de rouget au Pistou

 
J
K
 ou Darne  de saumon  en gelée


 
 
 
      (Avec sauce savoureuse)

 Viandes
 J
K
 ou Médaillon de selle d'agneau rôti au thym, sauce aux herbes

Le 
Cauffréen
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 20,00 €
prix par personne

Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K



F
R
A
N
C
E
 
P
R
E
S
T
I
G
E
 
S
E
R
V
I
C
E
S
 
-
 
P
A
G
E
 
2
5 
S
U
R
 3
2

Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de la Brie


 
 
 
      (Brie de Meaux, Brie de Nangis, Saint-Siméon, Coulommiers...)

 Sucrés
 J
M
 Entremets coco, vanille et myrtilles

 
J
M
 ou Craquant chocolat praliné

 
J
K
 ou Salade de fruits frais de saison, exoiques

Le 
Cauffréen
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 20,00 €
prix par personne
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Entrées

 Légumes
 J
K
 Chartreuse d'asperges fraîches et son coulis de tomates

 
J
K
 ou Salade Prestige


 
 
 
      (Avec jambon de Serrano, avocat et iceberg, tomate cerise)

 Viandes
 J
K
 ou Foie gras mi-cuit de canard


 
 
 
      (et sa gelée, confit d'oignon, brioche tiède)

Plats

 Poissons
 J
K
 Filet de bar Breton au pistou

 Viandes
 J
K
 ou Filet de boeuf en feuilleté


 
 
 
      (et sa sauce fines herbes)

Le 
Presti%
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 25,00 €
prix par personne

Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K
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J
K
 ou Carré d'agneau blanc de Pauillac


 
 
 
      (Avec sauce aux herbes)

Desse"s

 Fromages
 J
K
 Fromages de nos régions de France


 
 
 
      (Brie de Meaux, Cados, Sainte-Maure, Comté...)

 Sucrés
 J
M
 Douceur des îles mangue, coulis de framboise et coco

 
J
M
 ou Fondant poire caramel feuillantine de nougatine

 
J
M
 ou Charlotte et son coulis


 
 
 
      (parfum au choix)

Le 
Presti%
A la carte, au 
choix parmi les 
entrées, les plats 
et les desserts.

...............
 25,00 €
prix par personne
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Chaud=G Froid=J Sucré=M Salé=K
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Matériel
•Forfait n°1 :
•Nappage, serviettes en tissus, vaisselle, 

verres, couverts, plateaux de service, 
s e a u x à c h a m p a g n e , 

.....cendriers
  0 €
•
•Forfait n°2 (cocktail) :

.Buffet, juponnage, verres, glace vive
 0 €
•
•Forfait n°3 (mobilier) :
‣ ................. Table ronde (8/10 pers.)
  0 €
‣ ................ Table à buffet (2m x 1m)
  0 €
‣ .............................................. Chaise
  0 €
•
•Forfait n°4 (le pack) : 
  0 €
•

Décoration florale
• ............................... Centre de table
  0 €
• Lot de 4 chandeliers en argent avec 

........................bougies, style Médicis
  0 €
•
•F o r f a i t d é c o r a t i o n ( 1 0 0 

...........pers.)
  0 € 

Location de salle
•De nombreuses salles sont à votre 

disposition, de styles et de surfaces 
différentes.
•N’hésitez pas a nous contacter !
•
•La location de salle est à votre entière  

charge et doit être réglée directement auprès 
du loueur.

Matériel
Forfait pour cocktail
Serviette a thé, vaissellerie, verrerie
plateau de service, vasque a champagne 
et cocktail, petit matériel de distribution 
et de présentation :
‣ ............avec nappage en papier tissé
 6 €
‣ ...........avec nappage en coton gratté
 8 €

Forfait pour buffet/déjeuner/dîner
Serviette tissus, dressage de la table
verrerie, plateau de service, matériel de 
distribution et de chauffee, sur-nappe, 
buffet nappé en papier tiss :
‣ ..........avec nappage en papier tissé
 12 €

Forfait prestige
Serviettes tissus, dressage de la table
verrerie, plateau de service, matériel de 
distribution et de chauffe, surnappe, 
buffet nappé en coton gratté :
‣ avec nappage en tissus 

..................................  de votre choix
 15 €

Décoration florale
..................................Centre de table
 30 €

Décoration de table chrystal, chandelier 
..................................haut fleuri
 35 à 50 €

Décoration de buffet suivant vos 
........tendances ou votre thèmes
 40 à 65 €

...Décoration table/buffet (100 prs)
 650 € 

Conditions de règlement
10% à la réservation
Le solde la veille de l’évènement
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Matériel
•Forfait n°1 :
•Nappage, serviettes en tissus, vaisselle, 

verres, couverts, plateaux de service, 
s e a u x à c h a m p a g n e , 

.....cendriers
  0 €
•
•Forfait n°2 (cocktail) :

.Buffet, juponnage, verres, glace vive
 0 €
•
•Forfait n°3 (mobilier) :
‣ ................. Table ronde (8/10 pers.)
  0 €
‣ ................ Table à buffet (2m x 1m)
  0 €
‣ .............................................. Chaise
  0 €
•
•Forfait n°4 (le pack) : 
  0 €
•

Décoration florale
• ............................... Centre de table
  0 €
• Lot de 4 chandeliers en argent avec 

........................bougies, style Médicis
  0 €
•
•F o r f a i t d é c o r a t i o n ( 1 0 0 

...........pers.)
  0 € 

Location de salle
•De nombreuses salles sont à votre 

disposition, de styles et de surfaces 
différentes.
•N’hésitez pas a nous contacter !
•
•La location de salle est à votre entière  

charge et doit être réglée directement auprès 
du loueur.

Matériel
....Table ronde 1m20 (8/10 pers)
  12,00 €
...Table ronde 1m50 (10/12 pers)
  15,00 €

..............Table a buffet (2mx1m)
  12,00 €
.................................Chaise florida
  2,50 €

.....................Chaise pliante velour
  4,00 €
............................Chaise napoléon
  6,50 €

..................Chaise habillée
  9,00 à 11,00 €
..................Autres chaises
  nous consulter

Location de salle
De nombreuses solutions allant du 
chapiteau a différents types de lieux sont 
à votre disposition (corps de fermes, 
chateaux, lieux atypiques...).
N’hésitez pas a nous contacter !

Service
 Cocktail/petit déjeuner (vacation 4h) :

.......... Maître d’hôtel (30/50 pers.)
  145 €

Forfait repas servi (vacation de 7h) :
.......... Maître d’hôtel (20/30 pers.)
  240 €

................ Cuisinier (50/100 pers.)
  240 €

Au dela, une majoration de 25 € de 
l’heure par maître d’hôtel et/ou cuisinier 
sera appliquée.

Livraison
...........................Ile de France
  60 à 120 €

..............Dans un rayon de 300 km
  300 €
..........................................Au dela
  1000 €
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115 rue de la Mairie
77169 CHAUFFRY
Tél : 01 64 04 48 22
Fax : 01 64 04 42 39
franceprestigeservices.fr
contact@franceprestigeservices.fr


